                                                                                Tvirtinu:
                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. _1__

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Kvietiniai miltai
	130
	130
	1300
	1300

	2
	Kvietiniai miltai pabarstymui
	5
	5
	50
	50

	3
	Sausos mielės
	1,3
	1,3
	13
	13

	4
	Alyvuogių aliejus
	10
	10
	100
	100

	5
	Cukrus
	2,8
	2,8
	28
	28

	6
	Druska su jodu
	1,5
	1,5
	15
	15

	7
	Vanduo
	60
	60
	600
	600

	
	Picos pado išeiga
	
	210,6
	
	2160


Patiekalo pavadinimas ___PICOS PADAS___Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. _2__

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Čigoniškas įdaras
	27,5
	27,5
	275
	275

	2
	Pomidorų padažas
	27,5
	27,5
	275
	275

	3
	Raudonėlis
	0,01
	0,01
	0,1
	0,1

	4
	Česnakas
	0,65
	0,52
	6,5
	5,2

	5
	Vanduo
	4
	4
	40
	40

	6
	Cukrus
	0,28
	0,28
	2,8
	2,8

	7
	Druska
	0,28
	0,28
	2,8
	2,8

	8
	Džiovinti čili pipirai
	0,025
	0,025
	0,25
	0,25

	
	Padažo išeiga
	
	60,115
	
	601,15


Patiekalo pavadinimas ___PADAŽAS___Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Šv. Mozzarella
	60
	60
	600
	600

	4
	Vyn. Pomidorai
	33 
	33
	330
	330

	5
	Šv. Bazilikas
	0,1
	0,1
	1
	1

	
	Picos Margaritos išeiga
	
	363,815
	
	3638,15


Patiekalo pavadinimas ___PICA MARGARITA___Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Fermentinis sūris
	45
	45
	450
	450

	4
	K/r kiaulienos kumpis
	45
	45
	450
	450

	
	Klasikinės picos išeiga
	
	360,715
	
	3607,15


Patiekalo pavadinimas ___KLASIKINĖ PICA___Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	K/r kiaulienos kumpis
	70
	70
	700
	700

	4
	Pievagrybiai
	34,09
	32,47
	340,9
	324,7

	5
	Fermentinis sūris
	25
	25
	250
	250

	
	Kaprizingosios picos išeiga
	
	398,185
	
	3981,85


Patiekalo pavadinimas ___KAPRIZINGOJI PICA___Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Vištienos krūtinėlė
	73
	70
	730
	700

	4
	Pievagrybiai
	26,6
	25
	266
	250

	5
	Fermentinis sūris
	30
	30
	300
	300

	
	Vezuvijaus picos išeiga
	
	395,715
	
	3957,15


Patiekalo pavadinimas ___ PICA_VEZUVIJUS__Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________

                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Vištienos krūtinėlė
	73
	70
	730
	700

	4
	Pomidorai
	40
	38
	400
	380

	5
	Jelapenai
	12
	12
	120
	120

	6
	Raudoni svogūnai
	20
	15
	200
	150

	7
	Fermentinis sūris
	30
	30
	300
	300

	
	Sicilijos picos išeiga
	
	435,715
	
	4357,15


Patiekalo pavadinimas SICILIJOS (aštri) PICA__Nr. _______ pagal receptūrų rinkinį _________
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Vištienos krūtinėlė
	73
	70
	730
	700

	4
	Konservuoti ananasai riekelėmis
	45
	45
	450
	450

	5
	Fermentinis sūris
	30
	30
	300
	300

	
	Egzotiškos picos išeiga
	
	415,715
	
	4157,15


Patiekalo pavadinimas EGZOTIŠKA PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Saliamis
	40
	40
	400
	400

	4
	Pomidorai
	45
	43
	450
	430

	5
	Pomidorų padažas
	20
	20
	200
	200

	6
	Sūris PIZZA MOZZARELLA
	50
	50
	500
	500

	
	Saliamio picos išeiga
	
	423,715
	
	4237,15


Patiekalo pavadinimas SALIAMIO PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Malta jautiena
	50
	48
	500
	480

	4
	Raudoni svogūnai
	20
	15
	200
	150

	5
	Pomidorų padažas
	20
	20
	200
	200

	6
	Sūris PIZZA MOZZARELLA
	50
	50
	500
	500

	7
	Raudonėliai
	0,0001
	0,0001
	0,001
	0,001

	8
	Alyvuogių aliejus 
	4
	4
	40
	40

	9
	Česnakas
	0,65
	0,52
	6,5
	5,2

	10
	Druska
	0,28
	0,28
	2,8
	2,8

	
	EPMC picos išeiga
	
	408,551
	
	4085,151


Patiekalo pavadinimas EPMC PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Pievagrybiai
	80
	76
	800
	760

	4
	Sūris PIZZA MOZZARELLA
	50
	50
	500
	500

	
	Grybų picos išeiga
	
	396,715
	
	3967,15


Patiekalo pavadinimas GRYBŲ PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Konservuotas tunas 
	52
	52
	520
	520

	4
	Baltieji svogūnai
	18
	15
	180
	150

	5
	Alyvuogės 
	20
	20
	200
	200

	6
	Fermentinis sūris
	30
	30
	300
	300

	7
	Alyvuogių aliejus 
	4
	4
	40
	40

	8
	Česnakas
	0,65
	0,52
	6,5
	5,2

	9
	Druska
	0,28
	0,28
	2,8
	2,8

	
	Tuno picos išeiga
	
	392,515
	
	3925,15


Patiekalo pavadinimas TUNO PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Virtas kiaulienos kumpis 
	50
	50
	500
	500

	4
	Fermentinis sūris
	30
	30
	300
	300

	5
	Pomidorų padažas 
	10
	10
	100
	100

	
	Perlenktos  picos išeiga
	
	360,715
	
	3607,15


Patiekalo pavadinimas PERLENKTA PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Picos padas (tech. kort. Nr. 1)
	210,6
	210,6
	2106
	2106

	2
	Picos padažas (tech. kort.Nr. 2)
	60,115
	60,115
	601,15
	601,15

	3
	Parmezano tipo sūrs 
	20
	20
	200
	200

	4
	Sūris su mėlynuoju pelėsiu
	15
	15
	150
	150

	5
	Sūris PIZZA MOZZARELLA
	20
	20
	200
	200

	6
	Fermentinis sūris
	25
	25
	250
	250

	
	 Keturių sūrių picos išeiga
	
	350,715
	
	3507,15


Patiekalo pavadinimas KETURIŲ SŪRIŲ PICA__Nr. _______ pagal receptūrų
                                                                                Tvirtinu:

                                                                                      Įm. Vadovas
TECHNOLOGINĖ KORTELĖ NR. ___

	Eil. Nr.
	Žaliavos pavadinimas
	1 porc. 

Bruto (g)
	1 porc.

Neto (g)
	10 porc. 

Bruto (g)
	10 porc.

Neto (g)

	1
	Pienas 3.2%
	10
	10
	100
	100

	2
	Druska su jodu
	0,2
	0,2
	2
	2

	3
	Raudonėlis 
	0,01
	0,01
	0,1
	0,1

	4
	Majonezas
	20
	20
	200
	200

	5
	Natūrali grietinė 30%
	20
	20
	200
	200

	6
	Česnakas
	0,38
	0,32
	3,8
	3,2

	
	 Česnakinio padažo išeiga
	
	50,53
	
	505,3


Patiekalo pavadinimas ČESNAKINIS PADAŽAS__Nr. _______ pagal receptūrų
